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'O professor Indigena Jocl Martins, da etnia guarani, encaminhou a revisao deste matetial em
diferentes momentos, ora frente a leitura do material, ora indo ao encontto do autor na aldeia,

procurando reconstruir o significado de alguns termos nos diferentes contextos.



Educacio indigena: tradigdo e inovagio

O tespeito a diversidade ¢ um dos principios basicos para a construgio de uma
sociedade pautada pela tolerincia, compreensio, auséncia de discriminagio e de preconceito
- fatores que culminam com a tio sonhada cultura da paz. A sabedotia e a riqueza maior de
um povo estio, justamente, na capacidade de aceitar o outro com as suas diferengas, o que
torna possivel a troca de expetiéncias e conhecimentos essenciais a vida em sociedade.
Fducar ¢, dentre outras coisas, despertar para a importincia desses valores. Esse ¢ objetivo
maiot do Projeto Pedagoégico de Formagio de Professores Indigenas, cujas diretrizes,
programas e agoes estdo detalhadamente expostas nesta publicagio.

Este material funcionata, na verdade, como um divisor de 4guas na medida em que
esmitiga o projeto e possibilita, assim, a divulgagio dessa expetiéncia tio inédita quanto
bem sucedida no Estado de Sio Paulo. Acreditamos que a implementagdo de uma educagio
de exceléncia s6 ocotre por meio da ctiagio de politicas publicas comprometidas tanto
com a qualidade de ensino quanto com a universalizagio desse bencficio. Dessa forma,
viabilizamos o acesso do binémio ensino-aprendizagem para um nimeto cada vez maior
de aprendizes, independentemente de raga, crenga ou classe social.

Nesse contexto, o papel dos educadores é, justamente, levar para os alunos dos diversos
grupos indigenas existentes na capital, na grande Sao Paulo, na Baixada Santista e no Inte-
rior os aprendizados necessitios para que desenvolvam a consciéncia critica capaz de propiciar
as suas vidas o equilibrio entre tradigdo e inovagao. Um equilibrio que ofereceri aos
educandos os instrumentos indispensaveis para enfrentar os desafios do século XXI ¢, a0
mesmo tempo, cultivar suas raizes, suas histérias, suas linguas e suas tradi¢Ges milenares.

O Governo Geraldo Alckmin - por meio da Secretatia de Estado da Educagio esta
atento a impotrtancia dessas questdes. Nesse sentido, estamos dando continuidade ao trabalho
desenvolvido junto a educagio indigena desde 1997, quando a Secretaria ctiou o Nucleo de
Educagio Indigena de Sdo Paulo (NEI). Apés sua implantagio, avan¢amos muito na
concretizagao de uma educagao sintonizada com as necessidades das comunidades indigenas.

Para isso, tealizamos pesquisas que mapearam a distribui¢io dessas comunidades em
todo o Estado, bem como o tipo de ensino recebido pelas criangas indigenas e a construgio
de escolas nas aldeias. Em paralelo, demos inicio a uma série de encontros de Educagio
Indigena, de maneita a capacitar recursos humanos e discutir a formulagio de propostas
didatico-pedagodgicas para as mais vatiadas tribos indigenas presentes no Estado.

As capacitagoes dos docentes foram realizadas por intermédio de cursos especiais
tanto para professores nido-indigenas quanto para professores indigenas. Especialistas de
universidades publicas paulistas fornecetam consultotia para todas as atividades rclativas
ao projeto, dentre elas a elaboragio de materiais didéticos especificos para os estudantcs
indigenas.

E a educagio de Sio Paulo associada, ptincipalmente, 4 propagagio da cidadania e 4
formagio dos atores sociais que contribuitio para a constru¢ao de um mundo melhor,
mais justo, fraterno e igualitario.

Gabricl Chalita
Secretario de Estado da Educagio



PROFESSOR,

A Coordenadoria de Estudos e Normas
Pedagogicas — CENP, visando a qualidade do ensino
das escolas Indigenas e a valorizagdao de uma politica
publica que atenda aos preceitos da diferenca e da
especificidade, decidiu pela produ¢dao de um material
didatico bicultural. Trata-se de produgao inédita que
contou com a sua colaboragao, sob a orientagao de
professores e coordenadores de area contratados
pela FAFE-FE-USP para o Curso Especial de
Formacao em Servico para Professores Indigenas
para a Educacao Infantil e séries iniciais do Ensino
Fundamental (12 a 42 série). Houve, também, a
preocupacao de realizar um acompanhamento de todo
esse trabalho, por meio do Comité Gestor desse
curso. Esperamos, dessa forma, estar ajudando na
construcao da escola intercultural e bilingiie, sonho de
todos nos.

O trabalho com este material envolve a criacao
e elaboragao de propostas promotoras de situagdes e
ambientes que estimulem a formacao de leitores e
escritores, ampliem pratica docente, aprimorem o
projeto pedagdgico e proporcionem condigcdes efetivas
de acesso ao conhecimento e ao desenvolvimento de
habilidades basicas, na pratica intercultural.

Sonia Maria SiLva
CoorpDeNADORA DA CENP
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RECEITA DA BATATA

Jety’ma ore tembiu pejapo aua:
Edjaty jataypypy eja petei jere.
Ojyma ramo e'u.

Enterre uma ou duas batatas na cinza.
Deixe-as assar durante 10 minutos.

Estarao prontinhas suas saborosas batatas
assadas.



RECEITA DA MANDIOCA

Mandi’6-ma ore tembi’u awii pejap6 agua.
Eipir6 awa emaoi japepopy.
Emom’pupu tata’py eja moko’e jere’re a’égli e’l.

Descasque meia duzia de mandiocas.

Deixe-as ferver numa panela de agua durante 10
minutos.

E estardo prontas para servir.



RECEITA DE SOPA DE MACACO

Pejapo agua:
Ei pyy ejuka, emoatyrd
aégli emo’'T tatapy
ojy agua, eja tata’py
boaapy jere eno’ e tatagui a'egui e'u.

Limpe bem o macaco e ponha-o numa panela para
ferver durante 20 minutos. E sé comer.
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RECEITA DE SOPA DE MACUCO

Pejapo awa:
Ei pyy ejuka, emoatyrd a'egui emo’T japepopy yy revé
emom’pupl tata’py moko e jere, a’eglii e'u.

Limpe bem o macuco e o corte em pedagos. Asse-0s no fogo
durante 30 minutos. E so se servir.




RECEITA DO PEIXE

Pira’'ma ore ro’u agua.
Pejapo agua.

Ei pyy pira emoatyro
A’egli emo’T tata’ pyi.
a’ egui e’ u.

Pegue um peixe e o deixe bem limpo.

Depois coloque o peixe na brasa. Assim que vocé
achar que ele esta assado € s6 saborear.
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RECEITA DE COCO DE ANDAHA

Ei pyy wapi etsu tata’pyi py boapy a’eglii enoe tatagi
a'egui’'e bopororo ita'py a'eglii a’eve’'ma re'u awa.

Asse o coco de andaha por 3 minutos no fogo.
Depois tire o coco do fogo e o quebre com uma
pedra. Retire e coma o miolinho. Vocé vai ver como é
gostoso!




RECEITADE BANANA MADURA

_“P"E‘ japo’pa agua. . _ =

Ei pyy jajuwa emor tata'py embOJere-jere boapy a‘egui
,.nre eipiré emoi peratu’py. Emoxi a’eg(ii €'0.
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RECEITA DA BANANA -

— Eipyy pakova akyry emojapepopy vy reve.
A’eglii tatapy emom’pupu petei riti ojy’ma ramo eipird

emoxui.
A’ egli eypyy japepo emoi tata’ Py byku kyra revé boaxa

Ja reve a’ egw e'd.




RECEITA DE PALMITO

Pejapo’pa agua:
Eipiro emor japepo’py yy revé emom’pupu tata’py
Petei jere a'eglii e'U.

Descasque um ou dois palmitos. Coloque-os numa
panela com agua e deixe ferver durante 10 minutos.

Estao prontinhos para servir.
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Eipiro taja emo’ i japepopy yy reve tsa
agua emombupu tata’py mokoe jere
ojy’'ma ramo e'u.

Descasque o inhame e o deixe ferver
numa panela com agua durante 20
minutos. Quando ele ficar bem molinho,
é sO comer.




— RECEHFADE-MIEHO

Jaja’ po agua
Emoi tata’pyi py
Retsu agua eja
NiruTtata'py
A’egli enoe
Tatagui e’u.

Descasque bem o milho. Cologue-o sobre brasas
durante 5 minutinhos e prove a delicia que € o milho
assado!
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' RECEITA DE MEL COM PALMITO

Ei'ma pora ja’u agua jejy reve.
Pejapd’ pa agua

Eipiro jejy a'egui emboaxa jejy're a'egui e'u

O mel também é bom para comer com palmito.
Descasque o palmito até o miolo. Ponha umas
gotas de mel no miolo. Depois é sé provar!
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